


SECONDI PIATTI

Entrecôte di Garronese alla Griglia con Salsina alla Senape antica
e Patatine Dipper (1, 9, 12, 10)

Rosette di Vitello con Parmigiana vegetale su Coulis di San Marzano (7)

Filetto di Branzino alla Piastra con Salsina al Lime e Zenzero,
Schiacciata di Patate e Verdurine (4)

Code di Mazzancolle scottate al Timo con Mousse di Ceci
e Chips di Pancetta speziata (2, 1, 7)

Polpettine di Verdura con Quinoa e Semi di Lino su Letto
di San Marzano e Misticanza

ANTIPASTI

Misticanza fresca con Formaggio Caprino e Speck croccante tirolese (7, 12)

Tartare di Gamberi con Germogli e Lingua di Pane croccante (2, 1)

Polpo cotto al Vapore su Crema di Patata tiepida, 
Olive taggiasche e Dadolata di Pomodoro (4) 

Magatello di Bovino “Salumificio Ferraris” con Fonduta alla Toma
della Valsesia fritta (1, 7, 3)

Carpaccio di Zucchina con Acciuga del Cantabrico e Burrata fresca
all’Extravergine (4, 7)

€ 17,50

€ 22,50

PRIMI PIATTI

Riso Parboiled e Venere saltato con Caponata di Ortaggi, 
Bocconcini di Pollo e Salsa al Curry (1, 7, 9, 8)

Mezzo Rigatone “Pastificio Verrigni” padellato con Ragù di Calamaro
e Ricottina dura (1, 4, 7)
 
Panciotti di Pasta all’Uovo ripieni di Melanzana 
e Scamorza su Passata di Datterino e Basilico (1, 3, 7)

Sformatino di Spinacini freschi con Insalatina di Cereali (1, 3, 7)

€ 15,00



INSALATE

Caesar Salad (7, 1, 12)
(Insalata verde, Pollo, Pane tostato, Pomodorini, Salsa Caesar)

Insalata Nizzarda (4, 3, 12)
(Tonno, Patate, Pomodoro, Fagiolini, Acciughe, Olive, Uovo Sodo, Olio e 
Limone)

Insalatona Sfiziosa (4, 7)
(Insalata verde, Pomodori, Bocconcini di Mozzarella, Trota affumicata, 
Finocchio, Olio e Limone)

€ 17,50

DESSERT

Proposta del Giorno del nostro Pasticcere (Allergeni variabili)

Crostatina ai Frutti di Bosco (1, 3, 7– su richiesta anche gluten-free) 

Semifreddo al Mango con Salsa al Cioccolato (3, 7)

Tortino al Limone con Gelato al Fior di Latte (1, 3, 7)

Panna cotta con Passata di Fragole (7)

Meringhetta con Macedonia fresca e Panna montata (7, 3)

Tiramisù (7, 3 – su richiesta anche gluten-free)

Si informano i nostri gentili Ospiti che per qualsiasi informazione riguardante gli 

Allergeni (numeri indicati tra parentesi a fianco di ogni piatto) è possibile 

consultare l’apposita documentazione, che verrà fornita su richiesta dal nostro 

staff. Si comunica inoltre che per garantire una qualità costante alcuni dei nostri 

prodotti possono aver subito un processo di abbattimento di temperatura o 

essere surgelati all’origine.

€ 10,00


