


PLATS PRINCIPAUX

Entrecôte de veau, pommes de terre au four et sel rose (7, 13)

Travers de porc cuites à basse température, sauce aigre-douce, pommes de terre au 
poivre (5, 7, 8, 9, 10)

Notre Fish & Chips avec pommes de terre rustiques et sauce aux herbes                         
(1, 3, 4, 7, 10, 12)

Escalope de turbot grillé avec tomates cerises marinées au basilic et nouilles             
aux légumes (1, 4, 12)

Pilon de poulet au jambon d'Ossola, patates douces à la ciboulette (7)

Côtelette de pois chiches, crumble d'olives noires et salade panachée de saison          
(1, 5, 6, 8, 13)

HORS D�OEUVRES

Jambon cru Vigezzo avec mousse de fromage frais et fouace aux herbes (1, 7, 8)

Roastbeef, tomates confites, crème de roquette et et copeaux de grana de 
buffle (7)

Crevettes géantes panées à la farine de maïs sur un miroir de yaourt et pousses 
pétillants (1, 2, 3, 7, 12)
 
Tartare de saumon fumé, langue de pain croustillante et mousse d'avocat          
(4, 11, 12)

Mozzarella de bufflonne, tomates cuivrées, croûte de pain noir au beurre          
et anchois de Cantabrie (1, 5, 7, 8, 11)

� 20,00

� 25,00

ENTRÉES

Linguine au citron et poivre, pesto d'amandes et ricotta (1, 5, 7, 8)

Tortelli au lard fumé et courgettes sur un velouté léger au safran (1, 3, 7, 8, 9)

Cous cous cous avec des légumes croustillants et de la crème de gazpacho                 
(5, 6, 8, 9, 11)

Mezze maniche avec tomates ebouillantées, fromage burrata fumé et émulsion de 
basilic (1)

Spaghettone alla chitarra avec praires et poutargue (1, 3, 12, 14)

� 20,00



SALADES

Salade César classique  (1, 3, 7, 9)
Salade verte, poulet, pain croustillant, fromage Grana Padano, sauce César

Salade Grecque (7, 9, 12)
Salade panachée de saison, feta grecque, olives noires, concombres, tomates et oignon 
rouge

Salade végétalienne (1, 12)
Salade panachée de saison, carottes, haricots verts, épeautre, olives, tomates

La Palma (4, 7, 9, 11, 12)
Salade de mâche, saumon fumé, quinoa, julienne de tomates et sauce au yaourt

� 17,50

DESSERTS

Délice de citron (1, 3, 8)

Tiramisù classique (1, 3, 7, 8) 

Crème espagnole  (3, 7)

Duo de millefeuilles au mascarpone et au chocolat (1, 3, 7, 8)

Tarte aux coings, cannelle, et sauce au miel (1, 3, 7)

Pâte sablée au riz à la mousse de lavande (3, 8 - sans gluten, sans lactose)

Nous tenons à informer nos aimables clients que pour toute information concernant les 

allergènes (numéros indiqués entre parenthèses à côté de chaque plat), vous pouvez vous 

référer à la documentation appropriée, qui sera fournie sur demande par notre personnel.

Les indications données, y compris les appellations "sans gluten" et "sans lactose", ne 

peuvent exclure une éventuelle contamination. Nous tenons également à vous informer 

qu'afin de garantir une qualité constante, certains de nos produits peuvent avoir subi un 
processus de réduction de température ou être congelés à l'origine.

� 10,00


