


VORSPEISEN

Marinierte Adlerfisch émincé, Ingwer-Extrakt und grüne Äpfel in zwei 
Texturen (4, 5, 8, 12, 13)

Jakobsmuscheln in Brokkolicreme, Maischips und Burrata Käse -Tropfen (3, 
4, 5, 8)

Erbsenflan auf Pecorino-Creme mit knusprigem Culatello-Schinken (2, 3, 
14)

Leicht marinierte Rinder-Carpaccio, Haselnuss-Crumble und Grüne Sauce 
(1, 2, 3, 9, 11, 14)

Unser „Garten“ in Aubergine (3, 12)

� 20,00

ERSTE GÄNGE 

Carnaroli-Reis mit jungen Zucchini, Robiola-Käse und Ossola-Speck         
(3, 12)

Eiernudel-Feħuccine mit weißem Ragout vom heimischen Hähnchen und 
knusprigen Friggitelli-Paprika (2, 3, 9, 12, 14)

Hausgemachte Kaffee-Tagliatelle mit halbgetrockneten Kirschtomaten, 
Scampi und glacierten Frühlingszwiebeln (3, 4, 5, 8, 9, 12, 14)

Mit Barsch gefüllte Tortelli auf violeħer Auberginencreme mit Salbeiduđ 
(1, 2, 3, 5, 9, 12, 14)

Kartoffelfondant, pochiertes Ei, knuspriger Lauch und EVO-Öl-Brotwaffel 
(1, 3, 9, 14)

� 20,00



Wir möchten unsere Gäste darauf hinweisen, dass Sie für alle Informaࢼonen zu Allergenen 

(Nummern in Klammern neben jedem Gericht) die entsprechenden Unterlagen einsehen können, 

die Ihnen auf Anfrage von unseren Mitarbeitern zur Verfügung gestellt werden. Die angegebenen 
Angaben, einschließlich der Bezeichnungen "glutenfrei" und "laktosefrei", können eine mögliche 
Kontaminaࢼon nicht ausschließen. Wir weisen Sie auch darauf hin, dass einige unserer Produkte, 
um eine konstante Qualität zu gewährleisten, möglicherweise einem Schockkühlprozess unterzo-

gen wurden oder am Ursprungsort eingefroren wurden. 

Alle die Zweite Gerichte sind mit Kartoffeln und saisonalen Gemüse serviert.

ZWEITE GÄNGE 

Tomatencreme,  Hartweizengrieß-Timbal, Gemüse und Sprossen (1, 2, 9, 12) 

Iberisches Schweine-Pluma, Caciocavallo-Käse und Grappa-Apfel (3, 9, 12)

Perlhuhnbrust, eigener Jus und gerösteter Lauch (3, 9, 12)

Gefüllter Tintenfisch, Süßkartoffelcreme und wilder Fenchel (3, 4, 5, 8)

Geschniħenes Rind Steak mit Pfeffersauce (3, 9, 12)

Knusprig gebratenes Wolfsbarschfilet mit Arধschocken und Pendolo-  
Kirschtomaten (5, 9)

� 25,00

DESSERT � 10,00

„Die drei Schokoladen“ neu interpreধert, weiches Haselnuss-Crumble und 
Sternanis-Aromen (2, 3, 9, 14)

Mandelcreme, zimtduđende Birnen, Kakao- und Ingwer-Crumble                     
(2 - glutenfrei und laktosefrei)

Pistazienriegel auf knusprigem Keks mit Passito-Wein Gel (2, 3, 9, 14) 

Warmer piemontesischer Kuchen mit Himbeerherz und Nocino-Sauce         
(2, 3, 9, 14) 

Matcha-Tee-Mürbeteigkeks, Ananas Bavarian Creme und karamellisierte 
Bananen (14 - glutenfrei und laktosefrei)


