
 



 

 
ENTRÉ 

Culatta de Parme, compotée d’oignons rouges aigres-doux et petite   € 22,50 
focaccia à l’huile (2, 3, 9, 13) 

Carpaccio de viande salée, jeunes pousses printanières et copeaux de   € 20,00 
ricotta de brebis (3) 

Compositon de crevettes à la catalane, avec oignon rouge, tomates Piccadilly  _______ € 20,00 
et olives (8, 13) 
 

Fines tranches de saumon fumé avec tartare de mangue, citron vert ________________ € 20,00 
et piment (2, 5, 8, 13) 
 

Bufalina avec mozzarella du bufflonne, tomates grappe, croûton de pain  ____________ € 22,50 
aux céréales, beurre et anchois de Cantabrie (2, 3, 5, 6, 9, 13) 

 

 
PREMIERS PLATS 

Trenette au pesto ligure et crumble de pain noir aromatisé (2, 6, 9, 13) _______________ € 20,00 

Agnolotti “Pastificio Baracco” farcis au braisé avec beurre __________________________ € 22,50 
monté à la sauge (1, 3, 9, 12, 14) 

Épeautre avec tomates cerises caramélisées, stracciatella et poudre d’olives (2, 3, 9) ____ € 20,00 

Mezze maniche avec hachis de saucisse de bœuf et ricotta de chèvre (3, 9, 12, 13) _____ € 22,50 

Spaghettone alla chitarra aux palourdes véritables et bottarga (4, 5, 9, 14) _____________ € 22,50 

 

 
SECOND PLATS 

Côtelettes d’agneau à la provençale (11) _____________________________________ € 25,00 

Demi-poulet cuit à basse temperature en croûte de graisse d’alpage ________________ € 25,00 
aux herbes (3) 

Petits calamars et legumes en pâte croustillante, sauce délicate à l’estragon ___________ € 25,00 
(3, 8, 9, 12) 

Filet de bar sur velouté de poireau et chips de pomme de terre (5, 9) __________________ € 25,00 

Côte de veau jeune cuite à la grille et sel fumé _____________________________________ € 25,00 

Cannolo sale en pâte feuilletée, farci de caponata de légumes et Camembert __________ € 20,00 
sur coulis de tomates Pachino (2, 3, 9, 12) 



 

 
SALADS 

Caesar Salad (2, 3, 9, 13) 
Salade verte, poulet, croûtons, copeaux de parmesan, sauce César __________________ € 20,00 

Salade grecque (2, 3, 13) 
Mélange de jeunes pousses de saison, feta grecque, olives noires, concombres, _______ € 17,50 
tomates cerises et oignon rouge 

Symphonie Végétalienne (2, 7, 9) 
Composition de légumes et salades, couscous et sauce délicate à la menthe ___________ € 17,50 

La Palma (2, 3, 5, 8, 13) 
Mâche, saumon fumé, quinoa, tomates en julienne et sauce yaourt   € 20,00 

 
DESSERTS 

Pavlova aux “deux vinaigres” aux fraises et pavot __________________________________ € 14,00 
(14 - glutenfree e lactosefree) 

Délice Piña Colada, croustillant à noix de coco et safran ______________________________ € 14,00 
(14 - glutenfree e lactosefree) 

Composition exotique, tuiles au chocolat et grains de fruit de la passion (2, 3, 9) ________ € 14,00 

“Sandwich” stratifié aux framboises et citron sur ragù de fruits rouges (3, 9) ____________ € 14,00 

Délice au chocolat blanc et pamplemousse rose, streusel d’amandes émietté ________ € 14,00 
(2, 3, 9, 14) 

 
 
 
 
 
 
 

 
Nous informons notre aimable clientèle que pour toute information concernant les 

allergènes présents dans nos plats (numéros indiqués entre parenthèses), il est possible de 

consulter la documentation appropriée, qui sera fournie sur demande par notre personnel. 

Les indications mentionnées, y compris les mentions « sans gluten » et « sans lactose », ne 

peuvent exclure d’éventuelles contaminations. 

Nous précisons également que, afin de garantir une qualité constante, certains de nos 

produits peuvent avoir subi un processus d’abattage de température ou être surgelés à 

l’origine. 

 


