ONLINE

LUNCH MENU




¥

ANTIPASTI

Culatta di Parma, composta di cipolle rosse in agro e focaccina all'olio
(2,3,9,13)

Carpaccio di carne salada, insalatine primaverili e scagliette di ricotta ovina (3)

Composizione di gamberi alla catalana, con cipolla rossa, picadilly e olive
(8,13)

Veli di salmone affumicato con tartare di mango, lime e peperoncino
(2,5,8,13)

Bufalina con mozzarella di bufala, pomodori ramati, crostone di pane
ai cereali, burro e acciughe del Cantabrico (2, 3, 5, 6, 9, 13)

PRIMI PIATTI

Trenette al pesto ligure e crumble di pane nero aromatizzato (2, 6, 9, 13)

Agnolotti del Monferrato “Pastificio Baracco” ripieni al brasato con burro
montato alla salvia (1, 3, 9, 12, 14)

Farro con pomodorini caramellati, stracciatella e polvere di olive

(2,3,9)
Mezze maniche con battuto di salsiccia bovina e ricotta di capra (3, 9, 12, 13)

Spaghettone alla chitarra con vongole veraci e bottarga (4, 5, 9, 14)

SECONDI PIATTI

Scottadito di agnello alla provenzale (11)

Demi-poulet cotto a bassa temperatura in crosta di grasso d’alpe alle erbe (3)

Calamaretti e verdurine in pastella croccante, salsa delicata al dragoncello
(3,8,9,12)

Filetto di spigola su vellutata di porro e chips di patata (5, 9)

Costata di manzetto cotta in graticola e sale affumicato

Cannolo salato di sfoglia, ripieno di caponatina di verdure e Camembert
su coulis di pachino (2, 3, 9, 12)
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INSALATE

Caesar Salad (2, 3, 9, 13)
Crostini, insalata, pollo, scaglie di parmigiano, salsa Caesar

Greca (2, 3, 13)
Misticanza di insalate di stagione, feta greca, olive nere, cetrioli, pomodori
ciliegino e cipolla rossa

Vegan Symphony (2, 7, 9)
Composizione di verdure e insalate, cous cous e salsa delicata alla menta

La Palma (2, 3,5, 8, 13)
Insalata songino, salmone affumicato, quinoa, pomodoro julienne

e salsa yogurt

DESSERT

Pavlova ai "due aceti' alle fragole e papavero (14 - glutenfree e lactosefree)

Delizioso alla Pifia Colada, croccante al cocco e zafferano
(14 - glutenfree e lactosefree)

Composizione esotica, tegole al cioccolato e semi di frutto della passione
(2,3,9)

"Sandwich" stratificato ai lamponi e limone su ragu ai frutti rossi (3, 9)

Frivolezza al cioccolato bianco e pompelmo rosa, streusel di mandorle
sbriciolato (2, 3, 9, 14)

Si informano i nostri gentili Ospiti che per qualsiasi informazione riguardante
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gli Allergeni presenti nei nostri piatti (numeri indicati tra parentesi) & possibile consultare
l'apposita documentazione, che verra fornita su richiesta dal nostro staff. Le indicazioni
riportate, incluse le denominazioni “gluten free” e “lactose free”, non possono escludere

eventuali contaminazioni.

Si comunica inoltre che per garantire una qualita costante alcuni dei nostri prodotti
possono aver subito un processo di abbattimento di temperatura o essere surgelati

all'origine.



