


VORSPEISEN 

Sanft gereiftes Kalbscarpaccio, knusprige Selleriestreifen, gehobelter 
Büffel-Grana und Himbeeren (3, 12)

In Zitrusfrüchten und rosa Pfeffer marinierter Wolfsbarsch auf einer 
Kruste aus Basmatireis, Erbsen-Minz-Creme (1, 2, 5, 9)

Lauwarmer Salat von kleinen Calamari mit Zitronengras-Aroma, Creme 
von konfierten Pachino-Tomaten, Basilikumtropfen, Olivenerde und 
Schwarzbrot-Croûton (1, 2, 3, 4, 9)

Millefeuille von in Apfelessig marinierter Aubergine, Kichererbsen-Hum-
mus, getrocknete Tomatenfilets und knuspriges Brotblatt (1, 2, 9, 10, 13)

Kaninchen nach „Porchetta“-Art, Mayonnaise von ligurischer Zucchini   
und mariniertes Gemüse (1, 2, 3, 6, 9)

ERSTE GÄNGE  

Bronzegezogene quadratische Spaghettone mit Pistazienpesto, roter 
Riesengarnele und Burrata (2, 3, 8, 9, 13)

Cremiger Carnaroli-Risotto mit Camembert, Erbsen-Chlorophyll,             
Vigezzo-Rohschinken und herzhaftem Zabaione (3, 12, 14)

Tortello gefüllt mit Rucola und geräucherter Provola, Robiola-Creme     
und Culatello-Crumble (2, 3, 9, 14)

Lauwarme Zuckermais-Velouté, Hummer mit Limettenaroma                 
und knuspriger Schwarzbrot-Cannolo (2, 3, 8, 9, 12)

Violette Kartoffelgnocchi mit getrockneten Tomaten, glasierten    
Frühlingszwiebeln und Fassona-Rindertatar (2, 3, 9, 12, 14)

� 22,50

� 22,50

� 22,50

� 20,00

� 22,50

� 25,00

� 25,00

� 22,50

� 27,50

� 25,00



Unsere geschätzten Gäste werden darauf hingewiesen, dass Informationen zu den in unseren Gerichten                
enthaltenen Allergenen (Nummern in Klammern) auf Anfrage bei unserem Servicepersonal erhältlich sind.            

Die Angaben, einschließlich „glutenfrei“ und „laktosefrei“, können eine mögliche Kreuzkontamination nicht 
vollständig ausschließen.

Zur Sicherstellung einer gleichbleibenden Qualität können einige unserer Produkte schockgefrostet oder bereits   

am Ursprungsort tiefgekühlt worden sein

ZWEITE GÄNGE  

Doradenfilet „alla puttanesca“, Olivenpulver und Basilikum (1, 5, 12)

Rosa gebratener Lammrücken in Kräuterkruste, Portweinreduktion        
und Kartoffel-Pinienkern-Krokette (2, 3, 9, 11, 12)

Kabeljaufilet auf Fenchelcreme, Safran-Törtchen und Limettenemulsion   
(3, 5, 9, 12)

Iberische Schweine-Pluma mit sautiertem Rotkohl, Pflaumenreduktion 
und geräuchertem Salz (3, 9, 12)

Geschnittenes Cuberoll vom Rind, Ofenkartoffeln und knusprige          
Friggitelli-Paprika (3, 13)

Komposition von „veganem Hähnchen“ in knusprigen Streifen, Pappa       
al Pomodoro, Gemüse und Venere-Reiswaffel (1, 2, 6, 7, 9, 10, 12)

DESSERTS

Millefeuille von getrockneter Ananas, Kokoseis und Passionsfrucht          
(2, 3, 14)

Mürbeteiggebäck mit Himbeer-Erdbeer-Crémeux, Yuzu-Sorbet und 
gerösteten Mandeln (2, 14 – glutenfrei und laktosefrei)

Kirsch-„Opera“-Torte mit kleinen Schokoladenröllchen (3, 9, 14)

Pfirsichmousse, Lavendelkaramell und Walnuss-Financier (2, 3, 9, 14)
          
Zitronen-Basilikum-Semifreddo, Mandelstreusel und Brombeerkompott  
(2, 14 – glutenfrei und laktosefrei)

� 27,50

� 27,50

� 27,50

� 27,50

� 30,00

� 25,00

� 14,00

� 14,00

� 14,00

� 14,00

� 14,00


