


ANTIPASTI

Tartare di fassona, castagne affumicate e maionese al ginepro                   
(2, 3, 9, 11, 14)

Tortino morbido di zucca mantovana, fonduta al grasso d’alpe e crumble 
salato (2, 3, 9, 14)

Insalatina tiepida di baccalà su crema di porri, patate confit e cristalli        
di olive nere (2, 3, 5)

L’orto in autunno: composizione di verdure cotte a bassa temperatura       
e disidratate, su salsa delicata alle acciughe (3, 5, 12)

Mazzancolla in crosta di lardo, patata croccante e gel al mirtillo e Porto 
rosso, sale nero (8, 10)

PRIMI PIATTI

Pappardelle di pasta fresca all’uovo, ragù di lepre e lamelle di Parmigiano 
36 mesi (2, 3, 9, 12, 14)

Carnaroli riserva al Castelmagno, riduzione al Nebbiolo e nocciole       
croccanti (2, 3, 12)

Gnocchetto all’ortica, salmerino affumicato a freddo, sfoglietta               
alle mandorle e liquirizia (2, 3, 5, 7, 9, 11, 14)

Vellutata di topinambur, capesante piastrate, mela verde e melissa (4, 12)

BauletÝ ripieni di stracotto di manzo al barolo, vellutata di patata violetta  
e paglia di porro croccante (1, 3, 7, 9, 11, 12, 13, 14)

� 25,00

� 20,00

� 22,50

� 20,00

� 22,50

� 25,00

� 25,00

� 25,00

� 22,50

� 25,00



Si informano i nostri gentili Ospiti che per qualsiasi informazione riguardante gli Allergeni presenti nei nostri piatÝ 
(numeri indicati tra parentesi) è possibile consultare l’apposita documentazione, che verrà fornita su richiesta dal 
nostro staff. Le indicazioni riportate, incluse le denominazioni “gluten free” e “lactose free”, non possono escludere 
eventuali contaminazioni.
Si comunica inoltre che per garantire una qualità costante alcuni dei nostri prodotÝ possono aver subito un 
processo di abbatÝmento di temperatura o essere surgelati all’origine.

SECONDI PIATTI

Trancetto di salmone in crosta di pane nero e cappero in fiore, su crema   
di patata arrosto profumata alla maggiorana (2, 3, 5, 9)

Tournedos di vitello cotto a bassa temperatura, purea di mele Granny 
Smith e zenzero (3, 9, 12)

Guancetta di maialino brasata, pastinaca fondente e cavolo nero ripassato 
(3, 9, 12, 13)

Filetto di rombo in lenta cottura al burro di cacao, profumato al timo 
limonato, indivia al Barbera e gel al mandarino (3, 5, 12)

Suprema di pollo confit e porcini trifolati (3, 9, 11, 12, 13)

Millefoglie di sedano rapa, tartufo nero e nocciole (2, 12, 13)

DESSERT

Il Mont Blanc delle cime (2, 3, 7, 13, 14)

Orbit Cake zucca, timo e spezie (2, 3, 7, 13, 14)
 

Il fico, la ricotta e il moscato (2, 3, 7, 13, 14)

PB&J d’autunno (1, 7, 13, 14)

Profumi di bosco (2, 7, 14)

� 27,50

� 30,00

� 27,50

� 27,50

� 27,50

� 25,00

� 14,00

� 14,00

� 14,00

� 14,00

� 14,00


